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Notre philosophie? 

Trois thématiques d’animation:

La RSE et la QVCT

Lancé en 2021, Naturanim regroupe des team
buildings sur les thématiques de la RSE et de la
QVCT. 

Bordeaux: gastronomie et patrimoine

Une qualité d'accueil et d'innovation
reconnue

Le vin

Pour les oenotouristiques et groupes jusqu'à 

200 personnes. 

Où réaliser votre expérience? 

Château Balestard La Tonnelle, Saint-Émilion
Grand Cru Classé

Mobile sur votre lieu d'événement

Nous nous déplaçons sur votre lieu
d'évènement pour une activité sur-mesure
jusqu'à 200 personnes ou plus ou nous
pouvons faire appel à nos partenaires. 

À quelle occasion? 

- Œnotourisme
- Événements d'entreprise : séminaires,

team building, réunions clients, congrès
- Groupes privés
- Animations repas

Avec une équipe passionnée

Fille de vigneron, Mélissa BODEREAU fonde Œnanim en 2011 avec l’envie
de décomplexer et rendre accessible à tous la dégustation, s’amuser et
inviter à un voyage sensoriel grâce à des dégustations de vins de
viticulteurs engagés.

L’accent porté sur l’humour, l’approche sensorielle et ludique partagée
par notre équipe nous a naturellement amené à développer des activités
de groupes, incentive et team building. Que ce soit à travers des ateliers
œnologiques classiques, ludiques et conviviaux ou des activités plus
inventives, originales et créatives, nous serons heureux de vous faire
passer un moment de partage et de convivialité avec notre équipe
d’animateurs dynamiques et passionnés 

Toujours aussi ludiques, sensorielles et conviviales, les
activités ont pour objectif aussi de sensibiliser sur
l’écologie, la santé et le bien-être pour mieux vivre au
quotidien et au bureau afin de limiter anxiété,

insomnies, maux de tête, troubles digestifs. 



Quelles sont les caractéristiques des vins de
Bordeaux et ses cépages? 

Comment déguste-t-on un vin ? Quels sont les
arômes du vin ? Quel est le vocabulaire du vin
pour décrire ses sensations ? Comment servir
le vin et choisir les accords mets et vins? Les
ateliers oenologiques répondent à vos
questions avec des choix de vins sur mesure, de
grands crus blancs et rouges des régions
emblématiques de Bordeaux à une sélection de
crus classés pour les ateliers plus prestigieux,

on s’adapte à votre demande. 

DÉCOUVERTE DES VINS DE BORDEAUX ET SES GRANDS CRUS

LES ATELIERS OENOLOGIQUES

Oenanim vous propose des ateliers oenologiques sur-mesure: découverte des vins de
Bordeaux, ses crus classés, dégustations sensorielles et expériences oenologiques insolites,

initiation à l’oenologie à travers des activités conviviales et participatives, atelier
assemblage…Chacun trouvera la formule de son choix.

A partir de 4 expériences de dégustation, découvrez
comment goûter un vin à travers la dégustation sensorielle
oeil-nez-bouche mais également le toucher du vin.

Découvrez les accords mets et vins à travers des
dégustations gourmandes de produits locaux.

Vous rêvez d’assembler votre vin comme un vigneron? On
vous fait découvrir l’art de la dégustation en découvrant et
dégustant en exclusivité les monocépages du bordelais
avant de vous laisser créer votre propre bouteille
(assemblage, étiquette et discours commercial)

Vous souhaitez un atelier oenologique conviviale et
participatif, en véritable ice breaker? On vous propose les
tables d’animation de la vigne à la bouteille. A travers des
activités sensorielles et quizz sur le terroir, les arômes du
vin, la biodiversité du vignoble mais également des
dégustations mystère de grands crus vous percez les
mystères des vins de bordeaux en toute convivialité.

INITIATION À LA DÉGUSTATION SENSORIELLE, TACTILE ET GOURMANDE

ATELIER ASSEMBLAGE

LES TABLES “DE LA VIGNE À LA BOUTEILLE” 



TEAM BUILDING VIN

CHALLLENGES LES PLUS CRÉATIFS

En équipes, créez votre cru à l’image de
l’entreprise, en assemblant les cépages bordelais,

et en créant l’étiquette et l’argumentaire
commercial. 

À travers un challenge créatif, les équipes
transforment un vin en cocktail signature, pour
renforcer la communication, l’esprit d’équipe et
le sens de l’équilibre.

Créez votre vin de la vigne à la bouteille, à travers les challenges
viticulteur, maitre de chai, œnologue et sommelier 

CHALLENGES LES PLUS LUDIQUES

Répartis en équipes, fouillez, manipulez, résolvez les
énigmes à travers un escape game sur les étapes de la
dégustation avant de vous initier à l’oenologie. 

En équipe, les yeux bandés testez vos capacités de
communication à travers des défis sensoriels tactiles,

sonores, olfactifs et gustatifs.

Défiez les salles énigmes pour délivrer les indices. Relevez
les défis de dégustation du Chef Blindy, les énigmes et pots
de vin du Père Yogas, et les duels de force, agilité et logique .

Gagnez un maximum de Bioyard pour être la première
équipe à libérer le secret œnologique.

Défiez-vous en équipes autour de challenges ludiques,

sensoriels et dynamiques pour découvrir le vin de la vigne à
la bouteille. 

Challenge assemblage Challenge œno-mixologie

Challenge vigneron

Challenge EscapeWine

Challenge sensoriel Wine In Black

Challenge Oenolympiades

Challenge Fort Bioyard



Oenanim/Naturanim - 06 75 55 61 64 / 06 31 82 43 66 -contact@naturanim.com - www.naturanim.com  

LES TEAM BUILDING RSE/QVCT NATURANIM

THÈME RSE: L’ÉCOLOGIE EN’JEUX

THÈME QVCT: LA SANTE EN’JEUX

Répartis en équipes, challengez-vous à travers les quatre univers
de NaturEscape autour de l’écologie pour trouver le code qui
libérera le secret écologique.. Soyez le plus performant sur les
ateliers éco-responsables pour gagner le plus de points et être la
première équipe à accéder au coffre !

En équipe, retrouvez les épreuves mythiques du célèbre jeu.

Résolvez les énigmes des salles pour libérer les prisonniers et
gagner des indices, puis défiez-vous dans des jeux d’adresse, de
chance, de force et de mémoire. Cumulez un maximum de Bioyard
pour être la première équipe à trouver le mot qui libérera le trésor
écologique.

En challenge d’équipes, les yeux bandés, relevez les différents défis
sensoriels (toucher, olfactif, auditif). Vous devrez vous connecter
avec vos sens et être à l’écoute les uns des autres! Vous terminerez
par une dégustation à l’aveugle vins eco-responsables (ou cocktail
sans alcool), chocolats d’artisans et musique. 

Défiez-vous à travers les challenges ludiques, créatifs et
dynamiques : “agilité et tapis de marche au bureau”, “les étirements
créatifs”, “la lunchbox saine et gourmande”, “les remèdes naturels
anti-stress et sommeil”. Au cours des épreuves, les équipes
découvrent des astuces pour gagner en vitalité au bureau et dans
son quotidien. 

A travers des expériences de jeux collaboratives sensibilsez vos équipes sur l’écologie avec
les team building RSE et faites leur découvrir des astuces pour gagner en vitalité au
quotidien avec les challenges QVT. 

Challenge ludique : Naturescape

Challenge mutli-activités: Fort Bioyard RSE

Challenge sensoriel : Wild in Black

Olympiades de la QVCT

Destress game
Destress game, c’est un escape game en challenge d’équipe où vous
devrez déjouer par la fouille, la manipulation, la logiques, les sens,

les énigmes des espaces: “cuisine saine et gourmande”, “la salle de
sport”, “le labo des phytos”, “la salle de relaxation” tout en réalisant
des épreuves collaboratives: cohérence cardiaque, étirement,
gainage, assiette gourmande.



LES TEAM BUILDING DANS BORDEAUX:

RALLYE SENSORIEL ET GOURMAND 

RALLYE GOURMAND

En équipe, munis de votre road book, vos indices, vos enigmes sensorielles, parcourez
Bordeaux, découvrez son patrimoine architectural et culinaire et relevez les défis collaboratifs,

sensoriels et gourmands lors d’un parcours inoubliable stimulant et gourmand. 

A travers balade, ouvrez l’oeil pour relever les
challenges et découvrez comment les artisans
excellent pour gagner la bataille du goût entre
visibilité, dégustation, stratégie marketing...

Battle des Chefs Etchebest et Gordon
Ramsay 

Battle des Canelés Toque Cuivrée et
Baillardran
Battle des Douceurs Régionales Bordeaux
ou le Bassin? : Dunes et Bouchon
Battle des Chocolatiers Bordelais 

Battle des douceurs inspirées du vignoble:

Macarons de St Emilion, Sarments et
noisettines du Médoc

Outre votre sens de l’observation, vous aurez
également tout au long du parcours des:

challenges de dégustation: Dunes,

cannelés, noisettines, sarments du médoc,

macarons de St Emilion, bouchons de
Bordeaux.

challenges sensoriels: Votre sacs de
voyage regorgent d’énigmes sensoriels et
objets emblématiques de Bordeaux à
associer à vos étapes de dégustation et de
parcours. 

sur option, dégustations de 2 vins
rouges emblématiques de Bordeaux (rive
droite vs rive gauche) chez un caviste de
renom

Votre rallye vous conduit au sein des lieux emblématiques : Grand Théâtre, Allées de Tourny, Cours
de l’Intendance, Rue Sainte-Catherine, Quinconces, Place de la Bourse, Place du Parlement…
Une occasion unique de découvrir l’histoire et les trésors architecturaux de Bordeaux tout en
relevant les défis qui rythmeront cette aventure.

option: épreuves sans portable, détox digitale

POUR PIMENTER... EN MODE ESCAPE GAME? DÉTOX DIGITALE? 

Bordeaux devient un escape game à
ciel ouvert à travers ses monuments. En
équipes, résolvez les énigmes sur les
monuments emblématiques de
Bordeaux, les tests sensoriels et les
dégustations. Et pour plus de
stimulation sensoriel et cohésion, exit
les portables! 

Un terrain de jeu au cœur du Bordeaux historique

Les challenges sensoriels et dégustations



LES ANIMATIONS REPAS

Tables d’animation type “casino du vin”

En véritable Ice-breaker en début de repas
ou tout au long d’un cocktail, ressentez,

jouez, goutez, gagnez! Défiez vos sens et vos
connaissances à travers les tables
d’animations qui vous feront découvrir les
différentes facettes du vin : , “terroir et
biodiversité”, “vinification et défauts du vin”,

“arômes et couleurs des vins”, “dégustations
à l’aveugle”, “accords vins et chocolats”

L'escapewine est aussi un challenge dinatoire innovant,
parfait pour animer un cocktail dînatoire ou un repas assis.

C'est une manière originale de stimuler l'esprit d'équipe et
la convivialité tout en dégustant, transformant le repas en
une expérience mémorable et engageante. 

Challenge entre les tables en 3 temps (visuel-olfactif-
gustatif) entre chaque service, ponctués de commentaires
de dégustation et de conseils sur les vins servis. Des
animations itinérantes de tables en tables par nos
sommeliers viennent compléter l’animation. 

En complément des tables d’animation, nous vous
proposons des quizz, jeux oenologiques et sensoriels de
façon itinérante par nos sommeliers pour divertir vos
convives lors d’un cocktail. 

Challenge dinatoire “escapewine”

Challenge dinatoire oenodating

Animations itinérantes

Les tables d’animation Naturanim viennent divertir les
convives tout en les sensibilisant à des astuces saines et
écologiques dans leur quotidien. 

Tables d’Animations Naturanim



Nombre de personnes Demi-journée Journée complète

<60 personnes 15H.T./pers 29H.T./pers

De 60 à 100 personnes 1 000€ H.T. 1800€ H.T.

De 101 à 200 personnes 1 200€ H.T. 2000€ H.T.

ŒNOTOURISME AU CHÂTEAU BALESTARD LA TONNELLE

Initiation à l'oenologie....................................................................................................à partir de 12,5€HT/pers 

Initiation à la dégustation sensorielle, tactile et gourmande...................... à partir de 20,83€HT/pers 

VigneSense - Parcours immersif, sensoriel et gourmand .............................à partir de 15,83€HT/pers
Cours d'oenologie............................................................................................................à partir de 49,91€HT/pers 

EscapeWine®: escape game et initiation à l'œnologie....................................à partir de 20,83€HT/pers 

Atelier assemblage - création de son vin...............................................................à partir de 40,83€HT/pers 

EVENEMENTIEL: LES TARIFS SALLE DE RÉUNION

Forfait animation: à partir de 20,83€ HT/pers - min 5pers. 

à partir de 20,83€HT/pers - min 10pers. 

Forfait repas plus animation : à partir de 41€ HT/pers - min 10pers. 

Forfait demi-journée réunion + repas + animation : à partir de 47€ HT/pers

LES FORFAITS: REUNION+REPAS+ANIMATIONS

Forfait repas:



Animations (frais de dépl de
1.5€HT/km depuis le château

Balestard la Tonnelle)

À Balestard (à partir de 2 pers, prix
HT par pers, TVA à 20%)

Mobile < 20 pers
(forfait HT pour le
groupe, hors depl)

Mobile > 20
personnes (prix HT
par pers, TVA à 20%

hors frais dépl)

TEAM BUILDING VIN

Assemblage de vin 40.83€ 700€ 40.83€

Œno-Mixologie 32.50€ 650€ 35.00€

Challenge Vigneron 32.50€ 650€ 35.00€

Escape Wine 20.83€ 650€ 29.00€

Wine in Black 25.00€ 650€ 35.00€

Challenge Fort Bioyard 25.00€ 650€ 35.00€

Challenge Œnolympiades 25.00€ 650€ 35.00€

TEAM BUILDING NATURANIM

Challenge Naturescape 20.83€ 650€ 29.00€

Challenge Fort Bioyard
RSE

25.00€ 650€ 35.00€

Challenge Wild In Black 25.00€ 650€ 35.00€

Olympiades de la QVCT 29.00€ 650€ 35.00€

Destress Game 25.00€ 650€ 29.00€

TEAM BUILDING BORDEAUX

Rallye Gourmand / 650€ à partir de 25€

Rallye Gourmand +
Escape Game Outdoor

/ 650€ à partir de 25€

ANIMATIONS REPAS

Tables d’animation vin 400€/table 650€/table
650€/table+600€
table supp

Challenge Dinatoire
Escape Wine

20.83€ 650€ 29.00€

Challenge Dinatoire
Œnodating

20.00€ 650€ 25.00€

Animations Itinérantes 400€/animateur 650€ 650€/animateur

Tables d’Animation
Naturanim

400€/table 650€/table
650€/table+600€
table supp

LES TARIFS ANIMATION DE GROUPE



CONTACT
Mobile sur votre lieu

d’événement jusqu’à 200

personnes. 

Nous contacter
Tél : 06 75 55 61 64 / 06 31 82 43 66

Mail : contact@oenanim.fr

www.oenanim.fr
Suivez toute l'actualité d'Oenanim

Oenanim (siège)

7, chemin de Goubert
33450 Saint-Loubès

Château Balestard La
Tonnelle - salle voûtée

33330 Saint-Émilion

Où nous trouver ? 


